POR JUAN FERNANDEZ-CUESTA

Orto es el mejor

apareci6 el sol por el horizonte.
Nacimiento de un nuevo Orto,
nos ocupa la afiada 2017. Un tinto
que se mueve, desde Montsant, en-
tre juventud y madurez. Pertenece

a ese grupo de seres que viven su ju-
ventud, que no han llegado a la ma-
durez, aunque por momentos lo pa-
rezca. Ocurre que Orto mantiene,
entre sus diversas virtudes como
vino, su elaboracién con uvas que
provienen de vinas viejas. No todo
lo es, evidente, pero ese toque de ce-
pas de hasta setenta afios es un afia-
dido de gran calidad. También su-
cede con otros tintos jéovenes y simi-
lares caracteristicas y siempre
destacan por su singularidad den-
tro de esa edad de la inocencia en la

que estan envueltos. Y entre todos,
Orto es el mejor. Creo que catado
afiada tras aflada desde que nacio,
esta cosecha 2017 le devuelve al nu-
mero uno entre tintos con menos de
un afio de barrica y un precio que no
supera los 10 euros. Dos veces pro-
bado en los tltimos seis meses, al-
canza un punto de calidad frutal ex-
traordinario. Todo en él es sabory
finura. Magnifico tinto propiedad de
Orto Vins, viticultores que mantie-
nen un vinculo de sinceridad con la
vifla y el vino. Asi es.
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ORTO
Puntuacion: 92.

Precio: 10 euros. Ahada:
2017. Variedades:
carinena (56%),
garnacha, tempranillo y
picapoll. Origen: D.O.
Montsant. Bodega: Orto
Vins. Direccion: Paseo
del Arbol, s/n. El Masroig
(Tarragona). Tel: 629 171
246. Web:
www.ortovins.com



